
DEGUSTATION

-Pressurage sélectif des raisins
entiers pour la première
fermentation.
-Prise de mousse et vieillissement au
sein des caves souterraines de la
Tour du Roy à Saint-Émilion.
-Seconde fermentation en bouteilles
capsulées de 9 mois min.

-Taille poussard 
-Travail du sol alterné avec
enherbement et engrais verts
-Vendanges manuelles 
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La robe : 
Jolie robe or, bulles élégantes et
fines

Le nez : 
Nez expressif sur la mirabelle, fleur
d'acacias, compote de pomme
acidulée.  

Le palais : 
Les bulles apporteront un côté
agréable et salin. 

Accord Mets & Vin 

Viticulture

Vinification
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