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F R A I C H E U R  A L C O O L 1 3 %  v o l

P A L E T T E  A R O M A T I Q U E  

Commentaire de
dégustation 

ACCORDS METS ET  VINS  

AOC BORDEAUX ROUGE 2019

20
%

 C

ABERNET SAUVIGNON

60% MERLOT 20% MALBEC

6 ans de garde SERVICE : 17°C

A travers cette aromatique
typique, vous découvrirez
la beauté de la complexité
du vin. Grâce à ses notes  
fruitées et sa structure, le
moulin de Peyronin rouge
s’invitera très facilement à
votre table. Il s’accordera
parfaitement avec des
viandes rouges. 


