
-Pressurage sélectif des raisins
entiers pour la première
fermentation.
-Prise de mousse et vieillissement au
sein des caves souterraines de la
Tour du Roy à Saint-Émilion.
-Seconde fermentation en bouteilles
capsulées de 12 mois.

-Taille poussard 
-Travail du sol alterné avec
enherbement et engrais verts
-Vendanges manuelles 
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- Apéritif
- Sushis
- Dessert 

entre 5 et 8°C
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service

DEGUSTATION

La robe :
Couleur rose pêche.
Le nez :
Le nez à des tonalités florales et
légèrement pâtissières.
L’agitation révèle des aspects plus
fraise, pétale de rose et cassis.
Le palais : 
La bulle est plutôt généreuse.


