
C E R T I F I C A T I O N S  

2 ans de garde SERVICE : 11°C

A c i d i t é  |  S o n  d y n a m i s m e  

S u c r o s i t é  |  S a  d o u c e u r  p e r ç u e  

F R U I T E  |  S o n  A R O M A T I Q U E   

G o u r m a n d i s e  |  S A  D O U C E U R  

F R A I C H E U R  A L C O O L 1 3 , 5  %

v o l

P A L E T T E  A R O M A T I Q U E  

Commentaire de
dégustation 

ACCORDS METS ET  VINS  

Son équilibre sucrosité
acidité lui confère un
dynamisme ainsi qu’une
fin de bouche douce et
séduisante. La palette
aromatique de ces
cépages se chargera de
rafraichir votre nez et
votre palais avec ses
notes d’agrumes.  
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