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COMMENTAIRE DE

DEGUSTATION ACIDITE | SON DYNAMISME X X2

Son équilibre  sucrosité SUCROSITE | $A DOUCEUR PERCUE €

acidité lui confere un ‘c-urpu FRUITE | SON AROMATIQUE ”"’
dynamisme ainsi qu'une BOULN o PEVRONN

fin de bouche douce et e
séduisante. La palette

aromatique  de  ces

cépages se chargera de

rafraichir votre nez et

votre palais avec ses

notes d'agrumes.
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CERTIFICATIONS

SERVICE: 11°C 2 ANS DE GARDE

ACCORDS METS ET VINS




